Mittagsmenue
Montag, 14.10.2024

Wilde Kartoffeln mit einer wirzigen Tomatensoise
und einem Beilagen-Salat
(A,J,G)

ODER

Spanische Rinderhackfleischbéallchen mit
wilden Kartoffeln und einer wurzigen Tomatensofse

dazu ein Beilagen-Salat
(A,J,G)

Dessert: Frisches Obst der Saison

Allergene:

A-Glutenhaltiges Getreide AW-Weizen AR—Roggen A —Gerste AH-Hafer C-Krebstiere F-Eier D-Fisch L-Erdnisse I-Soja B-Milch K-Schalenfriichte KM-Mandeln

KH-Haselnul3 KW-WalnuR KK-Kaschunul3 KP-Pecanuld KPP-Pistazien KMC-Macadamia od.Queenslandnuf’ J-Sellerie G-Senf H-Sesam
M-Schwefeldioxid u.Sulfite N-Lupinen E-Weichtiere
Zusatzstoffe:

1-Farbstoff 2-Konservierungsstoff 3-Antioxidationsm. 4-Geschmacksverstarker 5-geschwefelt 6-geschwarzt 7-Phosphat 8-Sul3ungsmittel 9-gewachst



Mittagsmenue
Dienstag, 15.10.2024

Tortellini mit einer fruchtigen Tomatensofse

und Grana Padano Kase
(A,B,J,M)

ODER

Tortellini mit Rinderbolognese

und Grana Padano Kéase
(A,B,J,M)

Dessert: Fruchtquark g

Allergene:

A-Glutenhaltiges Getreide AW-Weizen AR—Roggen A —Gerste AH-Hafer C-Krebstiere F-Eier D-Fisch L-Erdnisse I-Soja B-Milch K-Schalenfriichte KM-Mandeln

KH-Haselnul3 KW-WalnuR KK-Kaschunul3 KP-Pecanuld KPP-Pistazien KMC-Macadamia od.Queenslandnuf’ J-Sellerie G-Senf H-Sesam
M-Schwefeldioxid u.Sulfite N-Lupinen E-Weichtiere
Zusatzstoffe:

1-Farbstoff 2-Konservierungsstoff 3-Antioxidationsm. 4-Geschmacksverstarker 5-geschwefelt 6-geschwarzt 7-Phosphat 8-Sul3ungsmittel 9-gewachst



Mittagsmenue
Mittwoch, 16.10.2024

Kartoffelpuiree mit ZwiebelsofSe
und Erbsen-Karotten-Gemiuse
(A,F,B,J)

ODER

Kalbsbratwurst mit Kartoffelptiree,
Zwiebelsofse
und Erbsen-Karotten-Gemzuise

Dessert: Frisches Obst

Allergene:

A-Glutenhaltiges Getreide AW-Weizen AR—Roggen A —Gerste AH-Hafer C-Krebstiere F-Eier D-Fisch L-Erdnisse I-Soja B-Milch K-Schalenfriichte KM-Mandeln

KH-Haselnul3 KW-WalnuR KK-Kaschunul3 KP-Pecanuld KPP-Pistazien KMC-Macadamia od.Queenslandnuf’ J-Sellerie G-Senf H-Sesam
M-Schwefeldioxid u.Sulfite N-Lupinen E-Weichtiere
Zusatzstoffe:

1-Farbstoff 2-Konservierungsstoff 3-Antioxidationsm. 4-Geschmacksverstarker 5-geschwefelt 6-geschwarzt 7-Phosphat 8-Sul3ungsmittel 9-gewachst



Mittagsmenue
Donnerstag, 17.10.2024

Bandnudeln mit Brokkoli-Gem?tise
(A,B,G)

ODER

Hahnchencordon-Bleu mit
Gefltigelschinken und Kéase gefullt
dazu Bandnudeln, Brokkoli-Gem?tiise
und Bratensofse

Dessert: Karamellpudding )

Allergene:

A-Glutenhaltiges Getreide AW-Weizen AR—Roggen A —Gerste AH-Hafer C-Krebstiere F-Eier D-Fisch L-Erdnisse I-Soja B-Milch K-Schalenfriichte KM-Mandeln

KH-Haselnul3 KW-WalnuR KK-Kaschunul3 KP-Pecanuld KPP-Pistazien KMC-Macadamia od.Queenslandnuf’ J-Sellerie G-Senf H-Sesam
M-Schwefeldioxid u.Sulfite N-Lupinen E-Weichtiere
Zusatzstoffe:

1-Farbstoff 2-Konservierungsstoff 3-Antioxidationsm. 4-Geschmacksverstarker 5-geschwefelt 6-geschwarzt 7-Phosphat 8-Sul3ungsmittel 9-gewachst



Mittagsmenue
Freitag, 13.10.2024

Vegetarisch gefullter Gemusestrudel

mit Salzkartoffeln und Krautersofde
(A,F,B)

Dessert: Frisches Obst

Allergene:

A-Glutenhaltiges Getreide AW-Weizen AR—Roggen A —Gerste AH-Hafer C-Krebstiere F-Eier D-Fisch L-Erdnisse I-Soja B-Milch K-Schalenfriichte KM-Mandeln

KH-Haselnul3 KW-WalnuR KK-Kaschunul3 KP-Pecanuld KPP-Pistazien KMC-Macadamia od.Queenslandnuf’ J-Sellerie G-Senf H-Sesam
M-Schwefeldioxid u.Sulfite N-Lupinen E-Weichtiere
Zusatzstoffe:

1-Farbstoff 2-Konservierungsstoff 3-Antioxidationsm. 4-Geschmacksverstarker 5-geschwefelt 6-geschwarzt 7-Phosphat 8-Sul3ungsmittel 9-gewachst



